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Podruéje primene: MeSavina za izradu peterozrnatog hleba sa semenkama

Doziranje: 30- 50 %, prema primenskim uputstvima proizvodaca.

Sastojci: Razena prekrupa iz celog zrna, pSeniéno brasno,
jeémena sladna prekrupa, semenke suncokreta,

razeno brasno, proseno brasno, ovsene pahuljice,
semenke lana, kuhinjska so, sojina prekrupa, przeno
sladno brasno.

Prednosti upotrebe: Dodatkom odgovarajucih kiselih testa, moguce je razli€ito
voditi proces pripreme testa, $to omogucuje racionalnu
proizvodnju visezrnatih hlebova na bazi kiselih testa.

Prednost kvaliteta: MALZVITAL hleb pokazuje zbog svojih sastojaka fino
istan€anu i zaokruzenu aromu i ukus. Prvenstveno
naglaSena aroma dolazi od przenog slada dobivenog od
odabranih vrsta dvorednog letnog jeCma.

Pakovanje: Papirnate vrece od 25 kg.

Skladistenje: Na suvom mestu, dalje od izvora toplote i mirisa, na
temperaturi do 25C.

Rok trajanja: 9 meseci uz pravilne uslove skladistenja.
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